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KOKSMAGI. Helena och Par Hamberger grundade sitt foretag Kitchenwiz (trollkarl i koket) for att hoja kvaliteten pa vardagsmiddagen.

Har eget recept for

BILLDAL

Finkrégarna Helena och Par Hamberger
startade sin middagstjanst for att hoja
kvaliteten pa vardagsmiddagen.

Med en trogen kundkrets, fryst sorti-
ment och samarbeten vaxer Kitchenwiz
i en hart konkurrensutsatt bransch.

”Vi serverade radjurssadel
med tillbehér,medan hemma
serverade vi vira barn kott-
bullar med massaketchup. S&
fick vi affarsidén att hjalpa
andra i samma situation att
hoja kvaliteten pa vardags-
middagen”, sdger Helena
Hamberger,vd ochmedgrun-
dareavmiddagstjansten Kit-
chenwiz.

I foretagsparken Bolsheden
i Billdal ligger Kitchenwiz
produktionskok. Hararbetar
matkreatoren och koksmas-
taren Par Hamberger tillsam-

mans med sittkockteam med
attforberedadetre middags-
ratter som den hir veckan
ingériforetagets prenumera-
tionstjanst Already.

"Dettaérettrestaurangkok
men i storre skala och vi
arbetar som alla professio-
nellakockar gormed’ 'miseen
place’ vilket innebar att vi
miéter upp, skalar, hackar,
skirallaingredienser och gor
séser sa att kunden endast
behoverldgga minimalt med
tid p4 tillagning av sina var-
dagsmiddagar”, sdger Par

Hamberger,koksmastare och
medgrundare.

I stéllet for en matkasse far
kundernaen matladasomde
hamtar i de mataffarer Kit-
chenwiz samarbetar med
i Goteborg med omnejd.

?Vérakunder slipper passa
tider forhemleveransochnéar
dehémtar sin matladahand-
larde ocksé annatsombehovs
vilket gett mer forsiljning at
butikerna vi samarbetar
med”,sdger Helena Hamber-
ger.

Vid vart besok lagar Par
Hamberger och hans team
ocksd middagsritten Chicken
tikkasom paketerasifoliefor-
mar for detegna frysta sorti-
mentet Backup. Bland de tio
ritterna i sortimentet ingar
ocksé klassiker som Boeuf
bourguignon och Coq au vin
pakyckling.

Backup siljs via natmat-

jattarna Mat.se (numera agt
av Axfood) och Mathem.se
(med H&M:sKarl-Johan Pers-
son som delédgare) over hela
landet. Det frysta sortimentet
lanserades for tva ar sedan
ochbidrogtill att Kitchenwiz
omsattning okade med
38 procent till 7,2 miljoner
kronor for det brutna riken-
skapséret som slutade sista
augusti 2016, jamfort med
dretinnan.

"Vigor hemlagad mat utan
tillsatser som vi sedan fryser
in.Vihadekunnatvixadnnu
meromyvilagttill exempelvis
fler fiskratter. Problemet dr att
detar svartatt fa en hog kva-
litet pé frysta fiskratter. Da
vaxer vi hellre lite 1angsam-
mare”,sdger Pir Hamberger.

Ochenallthdrdarekonkur-
rensom matkassen skraimmer
inte.

”Det blir battre med kon-

kurrens. Vi har hittat var
nischdarviforadlarvaramid-
dagslosningaroch harskapat
en trogen kundkrets. For
méngastoramatkasseforetag
ar det en stor utmaning att
behaélla lattrorliga kunder”,
sager Helena Hamberger.

Helena och Par Hamberger
har varit ett par i tjugotre ar
och drivit foretag ihop i tju-
goettar.

”Jag skulle pluggartilljurist,
men dretinnanlumpen arbe-
tade jag i koket pd det d&
nyoppnade hotell Sheraton
iGoteborg ”, sager Par Ham-
berger.

Han har sedan dess lagat
matprofessionelltbadeiSve-
rige och utomlands. Han var
koksmastare pa finkrogen the
Place i Goteborg nar han och
Helena,som da arbetade med
marknadsforing pé lakeme-
delsforetaget Hassle, 1996 fick

mojligheten atttaover restau-
rangverksamheten pd den
anrika herrgirden Réda
Saterii Molnlycke.

”Narmanintekan goramer
karridr i restaurangvarlden
sd kommer nog tankar pa att
startaegetfordeflesta”, sager
Par Hamberger.

Han har dven entreprenor-
skapifamiljen,enavbroderna
harstartatit-bolag och pappa
Lars Hamberger, fertilitets-
lakare som utforde Sveriges
forsta provrorsbefruktning,
som var med och grundade
medicinteknikbolaget Vitro-
life.

”Pappa drev inte foretag
nirjagvaxteuppmenjaghar
nogdrvthanssittattgrunna
paproblemochviljahittalos-
ningar”, sager Par Hamber-
ger.

Paret Hamberger drev
Rada Sateriitolv ér och verk-
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att vax

samheten vixte frdn en
omsittning pd 3 Mkr till
8 Mkr.Man arrangeradeallt-
ifrén julbord, brollop till pre-
sidentbesok.

Den amerikanska presi-
denten George W. Bush at
lunch pd Réda Sateritillsam-
mans med Goran Persson och
andra EU-hojdare vid
EU-toppmotet i Goteborg
2001 som dock kom att Gver-
skuggas avkravaller.

Vi héll pa med forberedel-
sernaihemlighetifleraména-
der. Att det blev vi var nog
bland annat for att vi 1ag bra
placerade mellan Goteborg
och Landvetter flygplats”,
sager Helena Hamberger.
Och koket var hart 6ver-
vakat.
”Vitahusetskokschefhade
inga dsikter om var matutan
kontrollerade bara s att vi
inte forsokte ligga gift

Max Peterson och Par Hamberger forbereder maten.

[A Fakta

Helena och Par Hamberger om ...

B Davar det som

bast: "2015 nar vi ren-
odlat verksamheten sa att
var huvudfokus blev att
underlatta fér vara kunder
att fa vardagsmiddagar av
hog kvalitet men med
minsta mojliga arbetsin-
sats.”

W Da var det tungt:

"2008 nar vilamnade
Rada Sateri och tog 6ver ett
produktionskék med en
befintlig lunchverksamhet.
Det var hart slit for liten

iA Fakta

Kitchenwiz

B Verksamhet: Middags-
tjanst.

M Agare: Helena och

Par Hamberger.

B Omsattning augusti
2016 (brutet raken-
skapsar): 7,2 Mkr.

H Resultat efter finans-
netto: 358 000 kr.

H Antal anstéllda: 7.

B Ovrigt: Kitchenwiz sorti-
ment ar A-markt, vilket ar
en markning fran konsu-
mentféreningen Akta vara
for att underlatta for konsu-
menter att hitta livsmedel
fria fran tillsatser.

i maten. Presidenten fick
tjugofem tallrikar att vilja
bland”,sager Par Hamberger
och skrattar 4t minnet.

Men 2008 valdedeattsélja

avkastning. Istéllet borde vi
nog ha sténgt och satsat
fullt ut pa var affarsidé redan
fran boérjan.”

B Sablaser deti

branschen: "Aven for
nathandeln med mat, som
ovriga livsmedelsindustrin,
Okar fokus pa ravaror med
hog kvalitet och utan tillsat-
ser. Nathandeln med mat
och middagslésningar har
en enorm potential, men det
galler att hitta sin nisch.”

sin verksamhet och starta
middagstjansten Kitchenwiz
baserat pa sin egen vardag
hemma vid koksbordet.

Omsiéttningsprognosen for
2017ligger pd 8 Mkr.Ochman
planerar for en omsattning
pé narmare 16 Mkr inom tre
ar.

”Vi har investerat ett par
miljoner i produktionen och
forpackningen séviharkapa-
citeten att ta nésta steg i var
utveckling. Den stora utma-
ningen framover arlogistiken
ochdér pratarvimed eventu-
ella samarbetspartners”,
sager Par Hamberger.
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MATLADA. Magnus Aberg packar Already, Beatrice Olsson,

Gasellforetagen bidrar till att skapa nya jobb i Sverige.

For artonde aret i rad utser Dagens industri landets
mest snabbvaxande féretag.

Skandia ar stolt partner till Di Gasell.

Tillvaxt skapas av
friska medarbetare

skandia$

Pa tio ar har vi pa Skandia lyckats halvera
sjukskrivningarna bland vara kundféretag.
Deras medarbetare har genom var unika
Halsoforsakring fatt forebyggande hjalp redan
innan de blir sjuka. Nagot som vi alla tjanat pa
i langden.

Skandia har hyllats av Fortune Magazine for
vart effektiva arbete for friskare arbetsplatser.
Det ar for att vi tillsammans med vara kunder
har forstatt att en sund livsstil forebygger
sjukskrivningar. Och att tillvaxt skapas av
friska medarbetare.

Las mer om vart féormanliga halsoerbjudande
pa skandia.se/friskaforetag

[l Gasell X

STOLT PARTNER 2017

For mer information om Gasellerna,
besok di.se/gasell





